
Erleben Sie ein Highlight der besonderen Art. Unter der Führung von  
Diplom Bier-Sommelier Christoph Zindel verbringen Sie einen  

einzigartigen Abend mit den Bieren von Braumeister Jörg Kambach von der 
Surselva Bräu und kulinarischen Kreationen von Jürg Stauffer. 

 
Würziges Rindstatar 

auf knuspriger Kartoffelrösti mit Dörrtomaten,  
fritierte Brunnenkresse und Honig-Bierjus, serviert mit 

gehobeltem  «extra stravecchione»-Parmesan 

Gebratene Jakobsmuscheln 
mit Mais-Bier-Graved Lachs und rosa Grapefruit 

Fenchelgemüse und sämiger Bier-Risotto

Gebratenes Kalbssteak im Rohschinkenmantel  
auf Kalbsbäggliragout mit Blutzcher Bier, 

serviert mit Bretzel-Serviettenknödel 
Rotkraut und Wirsinggemüse und Maroni

Brownieshalbgefrorenes  
Perla Nera-Bier-Sabayone 

Heidelbeerragout 
und karamelisierte Birne

CHF 129.– inkl. Apero, Menu mit Bierbegleitung und alle Getränke. 
Gerne holen wir Sie für CHF 16.– innerhalb von Chur zu Hause ab und bringen 

Sie nach den Anlass wieder heim.

Reservieren  

Sie frühzeitig  

die begehrten 

Plätze.

Restaurant VA BENE  |  Gäuggelistrasse 60  |  7000 Chur  
T +41 81 258 78 02  |  restaurant-vabene.ch echt besser

Samstag, 29. Oktober 2016

18.30 Uhr Apero und Türöffnung


